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IEDVESMOJIES! MĀCIES! RADI!

 INFORMĀCIJAS UN PIEREDZES APMAIŅAS PASĀKUMS 
PROJEKTU IDEJU RADĪŠANĀ 

Lauku partnerība „Lielupe” piedāvā informācijas un pieredzes apmaiņas pasākumu projektu ideju radīšanā – IEDVESMOJIES! MĀCIES! RADI! 
Pasākumā iekļauta informācijas un pieredzes apmaiņa ar vietējiem ražotājiem, Jelgavas un Ozolnieku novadu saimniecībām, kā arī Jelgavas novada muižu saimniekiem. Programmā iekļautajiem uzņēmumiem, saimniecībām un biedrībām ir pieredze Leader projektu realizēšanā, kā arī tiek domāts par jaunu ideju virzīšanu.  Augstu novērtējam mājražotāju ieguldīto darbu, laiku un enerģiju radot jaunus un inovatīvus produktus, un mūsu pusē tādu netrūkst. Pateicoties Leader projektiem Jelgavas novadā tiek veicināta kultūrvēsturiskā mantojuma saglabāšana un tūrisma attīstība.
Esam gandarīti un lepojamies ar mūsu pusē paveiktajiem darbiem vietējo produktu atbalstam, tāpēc vēlamies dalīties pieredzē un zināšanās, rīkojot informācijas un pieredzes apmaiņas pasākumus vietējo rīcības grupu dalībniekiem, projektu īstenotājiem, vietējiem uzņēmējiem un citiem interesentiem. 
27. septembris (2017)
	10.00-11.00 SIA „Ķiploku pasaule”, ķiploku audzēšana un pārstrāde, Annas, Olaines novads.
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	Saimniece Antra Zeiliņa ķiploku audzēšanu un pārstrādi uzsāka 2012. gadā Dalbē, Ozolnieku novadā. Pirmais produkts bija marinēti ķiploku ziedi. Šobrīd saimniecībā tiek gatavoti dažādi produkti, kuriem klāt kā obligāta sastāvdaļa tiek pievienots ķiploks -  ķiploku pulveris, čipsi, kā arī dažādi konservi no tomātiem, kabačiem, paprikas un citiem dārzeņiem, kā arī ķiploku karameles.  Kopš 2016.gada jūlija grupas tiek uzņemtas Olaines novada teritorijā, kur uzcelta plaša saimniecības ēka un blakus atrodas ķiploku lauks. 

	11.30 -12.30 Pupuchi, SIA Zekants,  Jaunlīdumi, Jaunsvirlaukas pagasts, Jelgavas novads. 
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	Pupuchi ir Jelgavas novadā radīts inovatīvs produkts Latvijā – cūku pupu kraukšķi. Produktu autores - māsas Kristīne Ozoliņa un Zanda Ozola uzskata, ka tradicionālais latviešu kultūraugs – cūku pupa – nepamatoti palicis ēnā mūsdienu pārtikas klāstā. Lai to mainītu, ir radīta olbaltumvielām un šķiedrvielām bagāta cūku pupu uzkoda “Pupuchi”. Dibināts uzņēmums SIA “Zekants”, kas plāno produktu eksportēt, attīstīt ražošanu un piedāvāt citus jaunus produktus. Tiek realizēti Leader projekti uzņēmuma darbības attīstībai.

	13.00-14.15 Lielvircavas muiža, biedrība “Liel.Barons”, Platones pagasts, Jelgavas novads
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	Jelgavas novada Lielvircavas muiža kopš 2014. gada tiek mērķtiecīgi attīstīts kā tūrisma objekts, muižas sakārtošanai realizēti vairāki Leader projekti. Muižā saimnieko biedrība “Liel.Barons”, par savām darbības prioritātēm izvirzot kultūras mantojuma saglabāšanu un modes vēstures izzināšanu. Biedrība muižā organizē pasākumus un uzņem viesus. Baronese Elizabete Fon Hahn pastāsta par 19.gs. modes aktualitātēm un iepazīstina ar Leader projektā radītu vēsturisku tērpu ekspozīciju un citiem tā laika rekvizītiem. Lielvircavas muižā realizēti vairāki Leader projekti
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14.30-15.30 Lolita Duge, Piparmētru namiņš, Terēni, Vilces pagasts, Jelgavas novads.
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	Mājražotāja Lolita Duge nodarbojas ar piparmētru audzēšanu un pārstrādi. Pirmie stādi saimniecībā iestādīti 2012.gada rudenī. Iegādātas un iestādītas dažādu šķirņu piparmētras – Šveices, šokolādes, zemeņu, greipfrūtu, ananāsu, ingvera u.c., kopā 12 šķirnes. Realizējot Leader programmas projektu, tika iegādāts aprīkojums – vakuuma iepakošanas ierīce, žāvēšanas skapis un katls, kas nodrošina iespēju fasēt svaigas piparmētru lapas, sažāvēt tās tējai un garšvielām, kā arī gatavot piparmētru sīrupu. Piparmētru namiņa piedāvājums tiek papildināts ar jauniem produktiem – piparmētru pulveris, bezē cepumi, zefīri, un  toniks sejai.

	15.45-16.45 Berķenes muiža, SIA “Berķenes muiža”, Vilces pagasts, Jelgavas novads[image: image17.jpg]
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	Berķenes muiža ir viena no senākajām mazajām muižām Zemgalē. Tās izpētītā vēsture sākas ar 1462.gadu, kad ordeņu mestrs Johans fon Mengede iznomā zemi Jelgavas apgabalā Klavam  fon  Medeheimam, paredzot to muižai. Gadsimtu laikā muižā notikušas neskaitāmas pārbūves un pārmaiņas. Berķenes muižas un teritorijas sakārtošana tika sākta 2004.gadā. Kopš tā laika tiek atjaunots muižas nams, rekonstruēta klēts, uzbūvēts šķūnis, attīrīts un padziļināts dīķis, ierīkots dziļurbums un bioloģiskās attīrīšanas iekārtas, kā arī veikta teritorijas sakopšana. 2014.gadā tapušas pirmās lauku rezidences mājas. Šobrīd muižā tiek realizēti 2 Leader projekti par baseina kompleksa izveidi un pirts kompleksa izbūvi.

	16.45-18.00 Rafa kaņepes, Lielvircavas muiža, Platones pagasts, Jelgavas novads.
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	Ingus Niedra ir zemnieks no Blankenfeldes, kur pašos Zemgales dienvidos, Lietuvas pierobežā savā senču zemē audzē kaņepes un citus šķiedraugus jau astotajā paaudzē. No kaņepēm tiek gatavoti dažādi tradicionāli gardumi kā kaņepju sviests, kaņepju staks, kā arī jaunas mūsdienīgas kaņepju ēdamlietas – kaņepju pesto, kaņepes baltajā šokolādē un kaņepju šokolādes cepumi, kaņepju halva un marmelāde.

	18.15-19.30 Z/s “Ābelītes”, mājas vīni, Zaļenieku pagasts, Jelgavas novads.
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	Jaunais uzņēmējs Roberts Buka realizējot Leader projektu izveidoja vīna darītavu ģimenes saimniecībā Zaļenieku pagastā. Mājas vīna ražošanai tiek izmantoti saimniecībā iegūtie āboli, kā arī citi augļi un ogas. Attīstot ražošanu ir iecerēts piedāvāt jaunu produktu – sidru.



Dalības maksa 40 EUR 1 cilvēkam. Dalības maksā ir iekļauts – diskusijas un pieredzes apmaiņa saimniecībās, objektu apskate, satura, tehniskās norises izstrāde, kafijas pauzes un degustācijas saimniecībās. 
Organizētāji nenodrošina transportu līdz pieredzes apmaiņas norises vietai un tā norises laikā.

 Kontaktinformācija: lielupe@partneribalielupe.lv,  26399946
